Kulinarais marsruts ,Livonijas garsa“

KynnHapHbin mapwpyT ,,Bkyc J/InBoHUN"

St mardruta apkartné norisinajusies daudzi notikumi,
kas tieSi saistiti ar Latvijas valsts tapSanu un Brivibas
cnam. Vésturisko celu no Rigas uz Liepaju cauri Do-
belei, Saldum, Skrundai, Durbei un Grobinai var izse-
kot jau no seniem laikiem, pat sakot no 13. gadsimta.

Kurzemé vienmér édusi jaras, upju un ezeru zivis, it
Tpasi kdpinatas. Novada édiens ir mala podina gata-
vota kdpinata menca ar piedevam. Sezonas
gardums ir salakas un véja zivis, bet

brétlinas, silkes un lasis pieejami visu
gadu. Saimnieces cep rudzu ierauga
rupjmaizi, saldskabmaizi un gar-
dus sklandrauSus, ciena ar mie-
Zu putraimu skabputru vai
bukstinputru.

Nozimiga loma ir piena produk-
tiem, Janu sieram un “baltajam
sviestam”. Svaigo govs piena
sieru gatavo arT ar dillém un
kiplokiem, tapat gards ir kazas
piena siers. Edienkarté netrakst
viet&jo majputnu un majlopu ga-
las édienu: cepesi, ribinas, desinas,
var dabat arT ctkas méli un bulla pau-
tus. Smalkos krogos piedava fazanu un
medijumus, papildinatus ar séném un brak-
leném, kadikogam un savvalas garSaugiem.

Kurzemé jas sagaidis ar gardiem piragiem, platsmaizém,
magonmaizitém un medus kdkam, cepumiem ar ma-
goném un dzérveném, saldédienu no rudzu rivmaizes,
brakleném vai dzérveném un salda kréjuma. lecient-
tas ir mellenu klimpas. Neparastaki ir gardumi no sav-
valas augiem - marmelade no piladZziem, dzérveném
un pat skujam. Slapes veldzés smarzigas zalu téjas ar
medu. Reibino8i mirk|i piedzivojami pie alus kausa un
majas vinu degustacijas.

Lauku Celotajs

www.celotajs.Iv/livonia |

JaHHbIV MapLUPYT NPOXOANT MO MecTam,
TECHO CBSI3aHHbIM C Co3jaHnem J1aTBuii-
CKOro rocyAapcraa 1 60amu 3a cBoboay.
NcTopuuecknii nyTe 13 Purn B Jlnenato,
npoxoasawmii  yepes [obene, Cangyc,
CkpyHay, Aypbe n I'pobuHK, npocnexmBea-
eTcs € 4peBHOCTU, HaumHasa ¢ Xl Beka.

B Kyp3eme Bcerga enm MOpPCKY, peyHyr U
03epHYHo pbiby, 0COBEHHO KOMYeHyto. Xapak-
TepHbIM A5 3TOro Kpas 6/1040M SBASETCH Kor-
YeHas Tpecka, MPUroToBeHHas B IIMHAHOM ropLLoyKe
C pas3NnyHbiMU AobaBkamu. Ce30HHOe NaKoMCTBO
- KOpIOLIKa 1 capraH, a Kuibka, cenbb 1 10C0Ch
AOCTYMHbI KPYMAbIV ro4. XO3AMKK NekyT p>XKaHom
LPOXCKEBO XNe6, KNCNO-CNAAKNA XxNeb 1 BKyCHble
CKNaHApPayCmchbl, yrowwatoT S4HeBOW Kalleii ¢ npo-
CTOKBaLLen 1y 6yKCTUHBbMYTPOIA.

BaxHyt0 po/ib WUrparoT MOMOYHbIE MPOAYKTHI,
SIHOB CbIp 1 «besoe Macio». B ceexwe cbipbl 13
KOpOBLEro MosioKa f06aBAAT YKPOM N YEeCHOK,
O4YeHb BKYCEH 1 Cblp 13 KO3bero Mosoka. B meHto
MHOro 6110/, N3 MsiCa MECTHOW AoMalluHel NTuubl U
CKOTa: pas/iyHble BUAbI XapKoro, pebpbiLlkiy, Konba-
CKW, MOXHO Nonpo6oBaTb CBMHOW 5i3bIK 1 bblubK AliLa. B
N3bICKaHHBIX TPaKTUpax nojatoT $pasaHoB U ANYb C rapHU-
pOM 13 rpnboB 1 BPYCHMKM, MOXOKEBENOBBIX A0 U ANKOPaCTy-
LLIMX NMPAHOCTEN.

B Kyp3eme Bac BCTPETAT BKYCHbIMUN MUPOXKaMW, OTKPbLITbIMUA ANPO-
ramu, 6ys04kaMm C MakoM 1 Mef0BbIM TOPTOM, NeYeHbeM C MakoMm
1 K/IHOKBOW, feCepTOM 13 pXKaHbIX NaHNPOBOYHbIX Cyxapei, bpycHu-
KN WAV KNHOKBbI 1 CIMBOK. TONyNsipHbl Takxke YepHUYHble KaeLKu.
OueHb HeobbIYHbI TAKOMCTBA U3 AMKOPACTYLLMX PacTeHUA — MapMme-
nag 13 pAbuHbI, KNHOKBbI 1 AaxXe 13 XBOW. XXaxay yTonaTt AyLuncTble
TpaBsHble Yau ¢ MeJoM. [010BOKPYXUTENbHbIE BrievaTieHnsa noja-
pWT BaM KpYy>KKa NuBsa W AerycTaums JoMallHero B1Ha.
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Brivibas cels

Latvija un aiz tas robezam popularas Lacu maizes cepSa-
nas procesa pielieto no seniem laikiem izkoptas meistaru
zinasanas un prasmes. lespéja doties ekskursija pa cep-
tuvi, veidot un cept maizi, iegadaties sarazoto produkciju,
ieturét maltiti krodzina, kur édiena gatavosana izmanto
»Lacu” produkciju, kombingjot ar sezonaliem un vietéjo
zemnieku produktiem.

MEKAPHS Y TPAKTUP “LACI”. B npoyecce ebineyku nonyaspHo2o e
Jlameuu u 3a ee npeo: xneba Laci npu A 3HAHUA U
HGBLIKU MACMEPOB, KOMOPble OMMA4UBANUCH C 2/1y60K0l dpesHoCMU.
30ecb MOXHO OMNPABUMLCA HA IKCKYPCUKD NO NeKapHe, cdenams u
ucneys x1eb, npuobpecmu npodyKyuto, nepekycums 8 mpakmupe, 20e npu
npuzomosseHuu edel UCNONb3yemcs NPodykyus «Laci» 8 covemaHuu ¢
Ce30HHbBIMU U MECMHbIMU KPeCMbAHCKUMU NPOOyKmMamu.

LB

Gimenes uznémums, kas nodarbojas ar karsti
kapinatu zivju produkcijas razosanu, procesa
izmantojot tikai dabigu alksnu malku. Piedavajuma
ekskursija - degustacija, kas sniedz iesp&ju vérot visu
razosanas procesu savam acim un nogarsot
uznémuma gatavotos produktus.

PbIEHOU MPOAYKLMM “REINA ZIVIS”. CemeliHoe npednpusmue,
3aHUMaroujeecs Npou3sodcmeom puI6HOl NPodyKyuu 2ops4e20
Kon4eHus - 8 npoyecce ucnob3yrmcsa mo/sekKo HamypasieHele
o0/16x08ble Opo8a. [Ipednazaemcs IKCKypcuA-0e2ycmayus, 80
8pems KOmopoli MOXHO C8OUMU 2/1a3aMU y8udemb Npou3e80dcmeeH-
Helli npoyecc u nonpo6osames U320mosneHHsle Ha npednpuamuu
npodykmel.

L)

Jaunpils pils celta 1301. g. ka Livonijas ordena
cietoksnis, ko no trim pusém apnem dzirnavu dikis.
Krodzina ikdienas édienkarté viduslaiku édieni mijas
ar tradicionalo latvieSu virtuvi.

CPEAHEBEKOBbIV TPAKTUP ,,JAUNPILS PILS".
AyHnuncckuli 3amok 6611 nocmpoeH 8 1301 200y kak
Kpenocms JIUBOHCKO20 OpOeHa, KOMOPYHo C mpex
CMOpPOH OKpYydHcaem MenbHUYHbIU npyo. B excedHesHoOM
MeHK mpakmupa cpedHesekogsle 61100a Yepedyromcs
¢ 6100amu mpaduyuoHHOU AAMLILICKOU KyXHU.
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Biologiskas partikas - darzenu, garSaugu, ogu, auglu
produkcijas raZotaji, parstradataji un tirgotaji.
Apmeklétajiem piedavajam pasiem salasit un
degustét produkciju uz vietas saimnieciba. Vasaras
sezona iesp&jams pavadit nakti siena kipas.

BUO-®EPMA ,, 0SENIEKI". lpou3eodumenu, nepepabom-
YuKU U NPoOasysl Op2aHU4ECKUX NPOOYKMO8 NUMAHUS
- ogowel, npunpas, 5200, ppykmos. [locemumenam
npednazaemcs camum cobpame u npodeaycmuposams
pepmepckyro npodykyuro. Bo epems nemHezo ce3oHa
MOXCHO NepeHoYe8ame 8 CMozy CeHa.

L)

Sertificéta biologiska un vides veselibas saimnieciba,
kas specializéjas kazu audzésana un kazas siera
razoSana. Apmeklétaji var iepazit ganampulku,
iegadaties un degustét sierus.
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CbIPOAEJIbHA “BIRZNIEKI". CepmuguyuposaHHoe
6u0n02uYecKoe U 3K0/102UYeCKU-0300p08UMeNLHOE
xo3m]cmso, cneyuanusupyrowjeecsa Ha pa3seaeHuu

K03 U npou380odcmee Ko3be20 Cbipa. [locemumenu
MO2ym nocMompeme Ha cmado, npodezycmuposams u
Kynume Celpbl.

Bh

No saimnieciba iegtiem produktiem iesp&jams
izbaudit uz uguns gatavotus Livonijas laika édienus
un majas ceptu graudu maizi. Saimniece piedava art
masazas un pirts ritualus.

PEPMEPCKOE XO35MCTBO ,,GINAS”.

bt00a no peyenmam JIUBOHCKO20 0pdeHa 20moesim u3
Npooykmos, 8bIPAUjeHHbIX HO pepme, Ha OMKPLIMOM
02He, U caexceabineyeHHbIl doMawHull xae6. Xossalika
maiowe npedaazaem Maccaxc u 6aHHsIl pumyann.

i)

Edinatajs
Yenyeu numarus

Partikas razotajs un édinatajs
[lpou3eodcmeo npodykmoe

Ha npooaxy

Vieta, kur 1. pasaules kara laika 1916. g. notika t.s. Ziemassvétku kaujas

starp Krievijas un Vacijas karaspéku, péc kuram latvie3u strélnieku drosme

un varoniba aizskangja talu pari valsts robezam. LoZmetéjkalna ir izveidota
pieminas vieta latviesu strélniekiem un atjaunots skatu tornis. lespéja
apmeklét Ziemassvétku kauju muzeja “Mangalu” maju, ierakumus,
fortifikacijas, zemnicas u.c. Mangalu majas atrodas Latvija lielakais kauju
vietu makets, ka arT autentiska vieta rekonstruéts nocietinajumu sistémas
posms - blindaza un dala no vacu aizsardzibas pirmas Iinijas t.s. ,Vacu valnis”.

MEMOPVATIbHBIVA ITAPK POXAECTBEHCKX BOEB. Mecmo, 20e €0 epews Bmopoli Mupogoii
&0liHe1 8 1916 200y NPOLIAU MAK HA3bI8TeMsle POXeCmEeHCKuE 60U MeXdy GOUCKaMU [epMaHUU
u Poccuu, nociie KOMOpBIX C/1A8a 0 MyXcecmee U 2epou3Me AGMBILICKUX CMPEAKoE Npo3ey4and dd-
nlexo 3a cmpasl. Ha I {i 20pke co30aHo Mecmo AameIucKuM
CMPE/KaM U 60CCMAHOB/IeHa CUOMPORAs G5ILIKA. 3dece MOXHO nocemume dow Marzanu yses
POdecmeeHCKUX 60ee, MOXHO OCMOmpeNs MpaHLLiey, GOPMUPUKAYUL, 3EMITHKU U MHOZ0e
pyeoe. B dome Marza/o Haxodumcs camsili 60nswioli Maxem 6umes! € Jlameuu. TakoKe MOXKHO
ocuompemes mak Hazsigaemeili «Hemeykull 81y - PeKOHCMPYUPOBAHHBIL y4aCOK 0GOPOHHOU
cucmens! - 67UHAGC U Yacme Nepedosoli AUHUL HemeuKou 060pOHsI.

Atrodas Valguma ezera dienvidu krasta. Edienu
pagatavo3sanai tiek izmantotas dabigas garsvielas un
lielakoties Latvijas produkti. Piedava gan izsmalcina-
tus édienus stikla zalé, gan uz ugunskura varttu zupu.

PECTOPAH ,,VALGUMA PASAULE". PacnosioxceH Ha
todcHOM bepezy o3epa Banzymc. Mpu npuzomoeneHuu
edbl 30eck ucnone3yrom HamypasaeHsle npaHocmu u

no 6osbweli yacmu - nameutickue npodykmel. [peo-
N102GHMCA U U3bICKaHHbIe 611000, Komopsle nodarom &
CMekAsHHOM 3a/1e, U Npu20mMoesieHHsIl Ha Kocmpe cyn.
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Biologiska saimnieciba, kas nodarbojas ar lopkopibu,
piena parstradi un lauku tdrismu. Seit iesp&jams
iepazities ar sviesta kulSanas, siera sieSanas un
biezpiena gatavoSanas senajam receptém.
Nosléguma degustacija.
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XYTOP “ROGAS". buonozudeckoe xo3alicmeo, 8 kKomo-
POM 3aHUMAOMCA CKOMOB0OCMBOM, nepepabomkoli
MO/10KQ U CebCKUM mypu3MoM. 30ece MOXCHO yaudems,
Kak e36uearom MQac10, N0 CMAPUHHEIM peyenmam dena-
Hom celp U Meopoea. B 3agepuieHue - 0e2ycmayus.

L1

Saimnieciba nodarbojas ar vinu gatavosanu no pasu darza
un savvala ievaktiem augliem un ogam. Piedavajuma
avenu, abolu, érkskogu, mellenu, zemenu, braklenu,
prladzZu, upenu, janogu, plaskoka, korinsu, aroniju, pienenu
Vvini, bet galvenais produkts ir “Avenu dzirksto3ais vins”, kas
gatavots, izmantojot tradicionalo metodi.

POU3BOACTBO AOMALLIHEFO BUHA “TEVINI". Xo3siicmeo 3aHu-
Maemcs u320moe/ieHueM 8UHA U3 COBPAHHbIX 8 COBCMBeHHOM Cady
u 8 dukoli npupode ppykmos u A200. [pednazaemcs MANUHOBOE,
6/104HO€, KPLIXO0BEHHOE, YePHUYHOE, KIYBHUYHOE, 6pYCHUYHOE,
pA6UHOBOE BUHO, BUHO U3 YepHOUl U KpaCHOU CMOPOOUHSI, By3UHel, Upau,
QpPOHUU U 09YBAHYUKOS, HO 2/1a8HeIl NPodykm - «ManuHog8oe uepucmoe
B8UHO», NpueomosesneHHoe mpGaUL{UOHHb/M cnocobom.

L)

Te top piena konfektes “Gotina”, Trisi, Serberti,
marmelades un konfeksu krémi no dabigam
izejvielam. Svaigais piens tiek ieglts no viet&jam
zemnieku saimniecibam, bet citas razoSanas procesa
nepiecieSamas izejvielas - tuvakaja apkaimé. Katra
piena konfekte “Gotina” tiek ietita ar rokam.
MPOA0BOJIbCTBEHHBIN KOMBUHAT “SALDUS GOTINA”.
30eck Oenarom Mono4Hble KOHpems! «Kopoeka», UpucKu,
wepbem, Mapmenad u KOHpemHsle Kpemol U3 HAMypPanbHO20
cbipbA. Ceexcee M0O/10KO nosy4arom u3 MeCmHelx KpecmesH-
cKkux xo3aticms, a dpyzoe celpbe, Heobxodumoe 8 npoyecce
npoussoacmea, - u3 xo3dalicme pezuoHa. Kaxcdas monoyHas
KoHpema «Kopoeka» 3a8opayusaemcs 8 06epmky epyyHyro.

LBl

Majrazotajs, kas nodarbojas ar darzenu un garSaugu
audzésanu un zavétu garsaugu maisfjumu, vitaminu
téju razosanu, pamata izmantojot produktus tikai
no pasu saimniecibas. Produkti nesatur sali,
konservantus un partikas piedevas.

PUIPABSI ,,EMBUTES GARSAUGI".

MecmHelili npousgodumens, Komopeili 3aHUMaemcs
sbipawusaHuem osozqezj u npﬂHocmeH u npueomos-
JleHuem cmecell CyuweHblX mpas, 8UMAMUHHO20 Yas,
ucnosb3yem moaeko npodykmel CO6CMB8eHHO20
npoussodcmea. [1podykyus He co0epicm cosb,
KoHCepsaHmMel U nuwjessle dobaeku.

)

‘ﬁ Partikas razotajs, kas piedava produktu degustacijas un produktu iegadi
‘ / 0 P 0. {i npod) K dezycmayuu u

numMaHusa u ycayau numaHus

Senakais restorans Jarmala ar 50 gadu vésturi, atro-
das jaras kapu zona, kur mierigi baudit jaras gaisu
un priezu Salkonu. Plasa izvéle grila édieniem, kuri
tiek gatavoti uz atklatas uguns visu gadu. Piedava-
juma édieni un dzérieni atbilstosi sezonalajam dabas
veltém.

PECTOPAH ,,NEPTUNS", Camsiii cmapeiii pecmopaH e FOpmane -
ucmopus KOmopo20 Hacyumelsaem ysxce 6osee 50 nem -
pacnosoxer 8 0HHOU 30He, 20€ MOXCHO CNOKOUHO HACAAM(-
0ambCs MOPCKUM 8030yXOM U LWeaecmom coceH. LLlupokuli
8b160p 671100 2pub, KOMOPLIE 20MOBAMCS HA OMKPLIMOM 02HE Kpy-
261l 200. [pednazaromcs 611000 U HANUMKU 8 COOM8emMcmeuu

C Ce30HHbIMU 0apPaMU NPUpPOOs.

Li®=

Barkanu gimenes izveidots un attistits uznémumes, kurs
nodarbojas ar kvalitativu dzérienu dari$anu no Latvija
audzétiem augliem un ogam. Kurzemé netalu no Sabiles,
tiek kopts un attistits viens no lielakajiem vinogu darziem
Latvija, savukart, Arlavciema, abe|darzu vida, atrodas pati
dzérienu daritava un vina pagrabs. lespéja degustét un
iegadaties dazadus alkoholiskus dzérienus.

CEMEVIHAS BAHOZE/IbHS Y BUHHbIV MOrPEB B ABABE. Cemelicmeo
bBapkaHc co30ano u A p pednp , komopoe
u; Kayec uz 8 lameuu
ppykmoe u 5200. B Kyp3eme, Henodaneky om Cabune, 803denbieaemcs u
p A 00UH U3 Kpy (i e /lamesuu P , a6 A e,
nocpedu 76/10He8bIX Ca008 HAX0OUMCS U CaMO NPOU3BOACMBO HANUMKOS. 30eCh
MOXCHO npodezycmuposams u npuobpecmu p Hble X

sl

Atjaunotais 16. gs muizas komplekss atrodas 20

km attaluma no Saldus, piedava dazada rakstura
édinasanas pakalpojumus romantiskam vakarinam,
seminariem un lieliem banketiem, gatavojot lavieSu
&dienus no svaigiem paSmaju produktiem.
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MOMECTbE “SMUKU MUIZA". BoccmaHoeneHHsll ycadeb-
HbIl komnaekc XVI eeka Haxodumcs Ha paccmosaHuu 20 KM
om Candyca u npednazaem pasaudHsle ycayau NUMAHUS.
30ect MOXHO yCmpaueame pOMaHMUYECKUe yxUHbI,
denosble ceMUHApPL! U 6onbUILEe 6aHKeMb], 80 8peMs

Komopelx Bac y2ocmam 6at00amu 1ameiickoll KyxHU,
NpU20MOBAEHHLIMU U3 CBEeXCUX MECMHbIX NPOOYKMO8.

B

Atrodas KalnmuiZas pill. Restorana édienkartes lepnums
ir Abavas senleja augusie zalumi, augli un darzeni, medi-
jumi un sénes no Kurzemes meziem, gala, véZi, foreles
un kazas siers no novada saimniecibam un virtuves
krasnis cepta maize. Edienkarte atkariga no gadalaika.
Piedavajuma sezonai raksturigi &dieni.

PECTOPAH ,, KALNMUIZAS PILS”. Haxodumcs 8 KanHmylixc-
ckom 3amke. [opdocmeb pecmopaHHO20 MeHIo - 8bipocluUe
8 0o/1UHe OpesHe20 pycna Abasel 3eneHb, ppykmel U
080WU, QUYL U 2pUbLI U3 Kyp3eMCKUX /1808, MSACO,
paku, ¢opens u Ko3ull Celp U3 Kpaesbix xo3alicme u
X716, ucne4yeHHelll 8 KyXOHHOU neyu. MeHto 3a8ucum
om epemeHu 200a. [Ipedaazaromcs ce30HHsle 61100a.
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Desu un kapinajumu razosana no saimnieciba
audzétam cukam. Caku bariba saimnieciba izmanto
pasu audzétus graudus, kipinasanas procesa -
dabigo alksna malku. Degustacijas un ekskursijas
pieejamas visu gadu.

®EPMEPCKOE XO3A/CTBO ,,RUBULI".
lpou3sodcmeo Kon6ac u konyeHocmeli u3 Maca
8bIpaujeHHoIX 8 pepmepckom xozsaticmee cauHed.

B Kopm/eHUU cguHeli UCn0b3yemcs Nosy4eHHoe Ha
pepme 3epHO, 8 npoyecce KONYeHUs MACA - Hamy-
pansHele 0/16x08bIe 0po8a. Je2ycmayuu u IKCKypcuu
00CcmynHel 8 meyeHue ece20 200a.

EREE0)

Vieta, kur Latvijas brunoto spéku pirmais virspavélnieks pulkvedis
Oskars Kalpaks un citi latviesu karaviri gaja boja 1919.gada 6.marta
kauja. 1922. g. ,Airités” atklaj pieminekli O. Kalpakam un 1936.

gada atklaj Kalpaka bataljona cinam veltitu muzeju. Atmodas laika
(1988. - 1989.) pieminas vietu atjauno, bet 1990. g. 11. novembri no
jauna atklaj O. Kalpaka muzeju. Ekspozicija atklaj O. Kalpaka dzives gaitas

| pasaules kara un Latvijas atbrivosanas cinas.

MEMOPUAJIbHbIA MY3EU TOJIKOBHUKA O. KAJIMTAKA «AVIPUTEC». «Alipumec»
Haxodumcs Ha mom mecme, 20e nepseili 21aeHokoMaHOyrowuli Jlameutickumu goopy-
JKeHHBIMU CUAGMU NOAKOBHUK OCKapc Kannakc u dpyaue nameluickue 80uHsl N02ubAu
6-20 mapma 1919-20 200a 8 6oto eone Alipumec. B 1922 200y e «Alipumec» cocmosanoce
omkpeimue namamHuka O. Kannaky, a e 1936 200y 6bla omkpeim My3el, NocesweHHeb!ii
6osm 6amansoHa Kannaka. Bo epemeHa Ammods! (1988 - 1989) namsmHoe mecmo 66110
soccmaHoeneHo, a 11-20 Hosbps 1990-20 200a 3aHOB0 bbin omkpeim My3eli O. Kaanaka.
KCNOHAMb! PACCKA36I8AIOM 0 HU3HEHHOM nymu u 06 ydacmuu O. Kannaka e bops6e 3a
He3aeucumocme Jlameuu u 60sx epeoli Mupogoli oliHel.

o



Apmekl&jums ieprieks japiesaka
[loceujeHue HyJ)HO Co2/1aco8sI8ame 3apaHee

I
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Skrundas muiza atrodas Rigas - Liepajas autocela
mala. Restorans izmanto Latvija audzétus un vietéjo
zemnieku razotos produktus. Augsti tiek vértéts
Latvijas kulinarijas mantojums, to piedavajot viesiem
atbilstosa veida.

PECTOPAH ,,SKRUNDAS MUIZA”. [Tomecmbe «CkpyHOaC»
pacnonodxeHa Ha 06o4yuHe wiocce Puza-/luenas. Pecmo-
paH, omkpsimeili 8 ycadsbe, UCNOMb3yem 8bipaujeHHble
e Jlameuu u npousseBEHHue MeCmHbIMU KpecmeaHamMu
npodykmel. 30ece 8bICOKO YeHAM KyAUHApHoe Hacnedue
Jlameuu u npedaazarom e20 20Cmsam Coomeemcmeayro-
wum obpasom.

HONE

Vieta ar konkrétu darba laiku, kas janoskaidro ieprieks
Mecmo c kol 6

HYHHO

Apmeklétajus pienem ,no-lidz gada ménesiem*”
Mpuem noc

mm] Naktsmitne

i «c/no - Mecmo 0ns Houneza

i f f P

8bIAICHUMb 3apaHee

Kafejnica “Jumis” atrodas Rigas - Liepajas autocela
(A9) mala. Gatavo kulinarijas, konditorejas izstradaju-
mus bez E vielam, ko iesp&jams iegadaties arT blakus
esoSaja veikala. Kafejnica ir plasas telpas un no koka
darinats interjers.

KA®E «JUMIS». Haxodumcs Ha asmomazucmpanu
Puza - Jluenas (A9). Kage npednazaem KynuHapHsle u
KoHOUMepcKue u3denus, He codepicaujue nuujessie

E -0o6aeku, komopble MOXCHO Kynume & cocedHem
mazasuHe. Kage pacnonazaem npocmopHeIMU 3a1aMU,
0¢opMaeHHbIMU 8 epeseHCKOM cmuse.

oo @) 15| &

A MeCYbI»
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Sena lauku muiza Kurzemé 35 km no Kuldigas.
Saimnieciba ka pirma Latvija saka nodarboties ar
Sitaki sénu audzésanu un dara to vél aizvien. Piedava-
juma izzino3a ekskursija. lespéja pasatit maltites,
kuru sastava ir Sitaki sénes, ka arT iegadaties sénu
produktus.

rOCTEBOW /JOM ,, GARIKAS". CmapuHHas cenbckas ycadsbba,
pacnonoxceHHas e Kypseme - & 35 km om Kynduau. 3mo
xo3sticmeo nepseiM 8 Jlameuu Ha4yasn0 3aHUMAMbCA 8bipa-
wusaHuem 2puboe wuumake u desaem 3mo 00 CUx nop.
IMpednazaemcsi N03Ha8AMebHAs SKCKYPCUs. MoxcHO 3aKa-
3ame 611000, 8 COCMA8 KOMOPbIX 8X00AM 2pUbL! WUUMAKE,
a makdxe NpUoGpecmu NPoOyKYUH U3 HUX.

I

Latvija lielakaja strausu ferma, kas atrodas netalu no
Kuldigas, iespéja iegadaties veseligus un augstveérti-
gus strausa galas produktus un doties ekskursija

pa strausu un kazu fermu. Piedavajuma édinasanas
pakalpojumi.

CTPAYCUHASl ®EPMA ,,NORNIEKI". KpynHeliwas e flam-
8uU cmpaycuHas ¢epma Haxooumcs Henodaseky om
Kynduau, 30ece MOXCHO Kynume numamessHele U nose3-
Hble 0717 300p08bA NPOOYKMbI U3 CMPAYyCUHO20 MACA, O
makde 0mnpPasUMLCA Ha IKCKYPCUK N0 CMpaycuHol u
Ko3bell pepme. [Tpednazaromcs ycayau NUMAHUS.

L &

Saimniece piedava iepazit savvalas augus, eliksirus,
to lietojumu uztura un cilvéku veselibas stiprinasana.
Meistarklase savvalas augu édienu gatavosana.

AAPbI [IPUPOAbI ,,PUERTO VV“.

Xosslika npednazaem y3Hame 6osbue 0 dukopacmy-
Wux pacmeHusx, 06 3AUKCUPax U3 HUX, Pacckazelea-
em, Kak ucno/s16308ame pacmeHus ons YKpenaeHua
300poses.

HrER0

Saimnieciba izveidota uz 1847. gada vacu barona fon
Hana bavétam tdens dzirnavam, kuru apkaimé biologis-
ki saimniekojot tiek audzéti dambriezi, foreles, augli un
darzeni. Saimnieks ir vindaris, kurs ar izcilu rapibu pieiet
ik vienam darinatajam dzérienam. Piedavajuma édinasa-
nas pakalpojumi, ekskursijas un degustacijas.

FOCTEBOW IOM ,, MAZSALIJAS". Xo3siicmeo ekatoyaem e ce6si
B00SAIHYI0 MenbHULY, NOCMPOoeHHYto 8 1847 200y HemeykuM 6apoHOM
(POH XaHoM, 8 OKpecmHocmsax Komopod, Ucnone3ys Memods!
6uos102u4eCK020 X035licMB08aAHUS, pa3eodum naHeli u gopens,

sbIpaujueaem ¢pykmel u 080u4uU. X03aUH - 8UHOOes, KOmo- .

) j
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peili ¢ genudaliuum mujaHuem nodxodum e kaxoomy
npoussedeHHoMy 8 e20 xo3slicmee Hanumky. lpedna-
2a0MCS yCay2u NUMAHUS, 3KCKYpCuU u dezycmayuu.

Maza maiznica, kura saimniece cep lauku rudzu
saldskabmaizi péc dzimtas ipasuma esosas, |oti senas
receptes. Maize ir ekologisks produkts un tas izjevielas
tiek izaudzétas saimnieciba. Apmeklétajiem iespéja
piedalities maizes cepsana, degustét un iegadaties to,
ka arT apskatit muzeju.

BbIMEKAHWE AEPEBEHCKOIO XJIEBA HA XYTOPE ,,IEVLEJAS”.
ManeHekas nekapHs, xo3alika komopoli nedem OepeseHcKull
P#KaHOU KUCA0-cAadKull xne6 no o4eHs CMapuHHOMy peyenmy,
KDmOprH npuHa@/re)«um ee cembe. Xneb s815emcs 3Kon02uY-
HbIM npoameOM u UHEpEauEHmbl ans e2o npuz2omoesieHus eebl-
pauwjeHsl & camom xossticmee. [locemumenu Mo2ym npuHsmMe
ydacmue e ebinekaHuu x1e6a, Npode2ycmuposames U Kynume
€20, 0 MarKxe ocmMmompems My3EL7,

ie(li5]4)
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Ineses konditorejas ceha no dabiskam un Latvija
iegttam izejvielam cep tortes. Apmeklétaji var iepazities
ar torsu cepSanas tehnologiju, degustét un iegadaties
tas, ka art veikt individualos pasatijumus.

4
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KOHANTOPUS ,,INESES TORTES". B koHOUMepcKoM yexe y
WHece u3 npupodHo20 U Npou3eedéHHo20 8 Jlameuu Cbipbs
nekym medo8ble, UWOKOAGOHbIE U MBOPOXCHbIE MOPMbI.
Mocemumenu Mo2ym 03HAKOMUMbCs C mexHoo02uel
8bINe4KU Mopmos, NoNPo6o8aMe U Kynume mopmel,
NPUHUMAOMCA UHOUBUOYANbHbIE 30KA3bI.

L1

Macibu drava piedava piedzivojumu biSu drava - ieraudzt,
sajust, sagarsot, sadzirdét. Apmeklétajiem ir iespé&ja iepazit
dravnieka arodu, izbaudit veselibas kiri un degustét bisu
naskus, drosmigajiem - Tpasi parsteigumi. Organizé meis-
tarklases “Svecu gatavosana”, “Vaska gleznas”, “Gardédis”,
“Veseliba no bisu dravas”, “Jaunais biskopis”, arT praktiskas
apmacibas un seminarus biskopjiem.

IACEKA ,,STROPS". Y4e6Hoe n4yenogod4yeckoe xo3alicmeo npednazaem
NPUKAKOYeHUE Ha NYeNUHOU Naceke - yaudems, No4y8cmeoeams,
nonpo6osamb, yarslwame. [Mocemumenu umerom 803MOXHOCMb
No3HaKOMUMbCA € npodeccueli n4enoeoda, npodezycmuposams
NPOAYKYUK U3 Medd, a 015 CaMbIX CMe/bIX - CNeyuabHsll copnpus.
Op2aHu3yromca macmep-kaacce! «/320moeneHue cgeveli», «KapmuHel u3
8ocka, «[ypmaH», «300posse ¢ nyenuHoli naceku», «<HayuHaroujuli n4en08o0»,
a makoice np Kue u ce pbl 015 N4en080doe.

L)

Saimnieciba no biologiski audzétiem arstniecibas
augiem top téjas, bet bisu drava- medus. lespé&ja
iegadaties produkciju.

TPABSIHBIE YAV W ME/ ,, TURAIDAS".

B 3mom xo3sticmee u3 8bIpawjeHHbIX 6U0N02UYECKUM
Cnocobom sekapcmeeHHsix pacmeHuli poxcoaromes
4au, a Ha naceke - Med. BO3MOXCHOCMb npuobpecmu
nNpoodyKkyu.

Hakel]

Atrodas éka ar bagatigu vésturi. Vésturiski, Seit bijis
zivju tirgus, kas ir ietekméjis restorana darbibas
virzienu. Restorana tiek piedavats plass zivju édienu
un jaras delikatesu klasts, ka arT izsmalcinati galas
édieni. Piedavajuma arT bérnu un vegitarie édieni.
PECTOPAH “LIBAVA”". PacnonoxceH & 30aHuuU ¢ 602amoli
ucmopuell. Ko20a-mo 30ece Haxo0uAcs pblbHbIU PeIHOK,
U 3MO 0Ka3a/10 C80€ B/UAHUE HA HANPaABeHUe pecmo-
paHa. PecmopaH npedaazaem wupokuli 86160p pbibHbIX
61100 U MOPCKUX 0€/1UKAMECO8, G MAKd#e U3bICKAHHbIE
611000 U3 MACA. B Hanu4Yuu makoie ee2emapuaHckue
611000 U demcKoe MeH!o.

HONE

Jauka, omuliga pludmales kafejnica. TreSdienu
vakaros saulrieta mazika- dzivais saksofons, nedélas
nogalés dziva mazika.

KA®E ,VEJU DARZS".

Munoe, yromHoe nascHoe kage. 1o cpedam my3sika
3aKama - x#ueoli CaKCOPOH, NO BbIXOOHBIM - HUBAS
My3bIKd.

LB =

Maza raZotné no viet&jiem produktiem un bez kon-
servantiem razo majas vinus, interesantus likierus,
jevarfjumus, auglu un ogu konservus. lespéjama
produkcijas iegade.

,DURBES VELTES". Ha He6osnbWwoMm npednpusmuu

U3 MeCmHbIX NpodyKkmos u 6e3 KOHCepeaHmMos
npou3e00sm doMawWHUe 8UHA, UHMepPeCHble UKepbl,
8apeHse, ppyKkmMosbie U 5200HbIe KOHCep8asl. Ecme
803MOXCHOCMb NPUOGPECMU NPOAYKYUIO.

)

Piedava svaigi ceptus gardumus no sezonaliem,
saviem un viet&jiem produktiem. Klasiskas un tra-
dicionalas, jaunas un inovativas Kurzemes receptes.

KA®E “KRISDOLE".

pednazaemcs ceexcas 8bINeYKa U3 Ce30HHbLIX MECMHbIX
npodykmos. Knaccuyeckue U mpaduyuoHHsle, a Makice
cospemeHHsble U UHHOBAYUOHH®bIe peyenmel KypseMe.

LiB=
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Atrodas 5 min brauciena attaluma no jaras, Vecliepaja
- veca restauréta eka, kura it ka dzivojis un savas
dienas vadijis pastnieks Arvids. Izvietots divos stavos,
kur piedavajuma eiropeiska virtuve ar kurzemniecisku
piesitienu. Darfjuma pusdienas, gimenes svinibas,
banketi un seminari.

PECTOPAH “PASTNIEKA MAJA". Haxooumcs e Beynuenae,
8 5 MuHymax e30sl 0m Mops - 8 CMapoM ompecmaspu-
pOB8GHHOM aDMe, 8 Komopom AKOBI HCUM NOYMANLOH
Apeudc. PecmopaH pacnosoieH Ha 08yx 3maicax u hpednazaem
611000 esponelickoli KyxHU C Kyp3eMCKUM npueKycom. busHec-
N1aHYU, ceMeliHble mopicecmea, 6aHKemsl U CeMUHApbI.

LB

Cietoksni saka bavét 19. gs. beigas péc Krievijas cara Aleksandra Il
pavéles. Tas sastavéja no kara pilsétinas un fortifikacijas bavem.
1908. g. saskana ar jauno Krievijas aizsardzibas koncepciju cietoksnis
beidza funkcionét, jo ta celtniecibu atzina par stratégisku kladu. Lidz
musdienam saglabajusas atseviskas cietok3na dalas. Biju3a cietok3na
ziemeldala ietver Karostu, kas Padomiju laikos bija slégta zona. Te atrodas daudzi
izcili militaras véstures pieminekli un taristu iecienitais Karostas cietums ar
izglitojosam programmam.
JIEMAVICKAS] KPEMOCTb. Kpenocme Havanu cmpoume € KoHye XIX 8eKa no npukasy pycckozo
yaps AnekcaHdpa lil. OHa cocmosana u3 cMpoeHuli B0eHHO20 20pOOKA U POPMUPUKAYUOHHBIX
nocmpoex. B 1908 2. € coomeemcmeuu ¢ Hogoli 060poHHoLl Koryenyuell Poccuu Kpenocme

) mak Kak Meo Kpenocmu 66110 NPUHAHO
cmpamezuyeckoii owubKoi, o ¢ OHell c o yacmu
kpenocmu. CegepHas Yacme bblgwieli kpenocmu ekatoyaem BoeHHsil nopm (Kapaocma), &
coeemckoe epewms BoeHHbIii nopm 661 3aKpeIMot. 30ect HAX0OUMCS MHOZ0 NPEKPACHSIX
NAMAMHUKOE 80eHHOI UCMOPUU U NOMIOBUBWIAACA MypUCMAnM Miopema BoeHH020 nopma.

o

Kafejnica piedava svaigj gatavotus majas édienus,
tadus ka “Jaras caka”, “Snicele jara”, rivétas kartupelu
pankikas.

. CAFE 21 & PUTNU DARZS".

Kage npednazaem domawHue 611000 ceexcezo
npuz2omosesieHus, makue Kak «MopcKas CeUHKa»,
«llIHuyens mope», kapmogensHsie 01a0bU.

L=

Atrodas Rucavas centra - 19.gs. beigas celtaja un
atjaunotaja koka éka. Piedavajuma tradicionalas
kultaras programmas, kuru laika viesi tiek
iepazistinati ar Rucavas kultdras mantojumu un
tiem tiek dota iespé&ja nobaudit tradicionalos
Kurzemes édienus.

PYLABCKUU OM TPAANLINN ,ZVANITAJI” IN RUCAVA.
PacnosoxeH e yeHmpe Pyyagsl - € NOCMPOEHHOM 8 KOHYe
XIX 8exa u 8occmaHoeneHHoM 30aHuU. [pednazaromes
MpPaduyUOHHele KyabmypHele NPo2PamMmbl, 80 8peMs
Komopelx 20cmeli NO3HAKOMAM C KyAbmypHeIM Hacneduem Pyyassl,
U OHU CMO2ym nonpo6o8ams MpaouyUuOHHbIe Kyp3emckue 6/1+00a.

L=
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